
1. La piedra es el material
más común en las casas
del Priorato.
2. Mermeladas artesanas
típicas de la zona.
3. Cremas y jabones artesanos
Nina Mas Ardèvol.
4. Iglesia de Sant MIquel,
en Torroja del Priorat.

Guía viajera
www.miradordesiurana.com.
Desde 130 €. Doble con
desayuno). Un antiguo caserón de
piedra en un emplazamiento
mágico.
� HOTEL LA ABADÍA. (Mayor, 25;
Torroja del Priorat.
abadia.deostudio.com. Desde 70
€. Doble con desayuno). Sobre
una abadía de hace 400 años se
levanta este cálido cuatro
estrellas.
� CAL PORRERA. (Plaza de la
Iglesia. Tel: 977 82 83 10. Porrera.
www.calporrera.com. Desde 75 €.
Doble con desayuno). Una casa
solariega del XIX en la que se
mantiene intacta la grandeza de la
época.

� ¿Dónde comer?
� EL CELLER DE L’ASPIC (Miquel

Barceló, 31. Falset. Tel: 977 831
246. www.cellerdelaspic.com). El
mejor de la zona. Deliciosos
arroces y una bodega de la que
se habla en todo el Priorato.
� VI-ZZERIA (Sant Marcel, 10.
www.hotelnomade.com). Un local
lleno de velas con buenas pizzas
y una excelente carta de vinos.
� LOS IRREDUCTIBLES. (De la
Font, 38. Gratallops.
www.irreductibles.org . Tel: 977
262 373). Una cocina de
temporada tan exquisita como los
caldos con los que la riegan en
un sitio inolvidable.

� De compras
� EL MOLÍ DE L’OLI. (Plaça
Priorat, 1. Scala Dei). Su aceite,
de elaboración propia, es de los
que crean adicción.
� CERÁMICA LLUIS RIERA.
(Migdia, s/n. Gratallops. Tel.
977839017). El mejor ceramista de
la región.
� MAS ARDEVOL: (Ctra. de Falset
a Porrera, Km 5,3. Tel: 630 32 45
78). Casa rural donde puedes
comprar unas cotizadísima
cremas corporales de uva y
avellana.

� Más información en:
Oficina de Turismo del Priorato.
Bonaventura Pascó, s/n (Castillo
de Falset). Tel.: 977 831 023
www.turismepriorat.org

� ¿Cómo llegar?
En avión hasta Reus o en AVE
hasta la estación de Camp de
Tarragona (www.renfe.com).
Desde allí hay que coger la N-420
hasta Falset.
� ¿Dónde dormir?
� HOTEL HOSTAL SPORT (Miquel
Barceló, 4-6, 43730 Falset. Tel: 977
830 078
www.hotel-hostalsport.com.
Desde 76 €. Doble con desayuno).
Un hotel familiar con mucha
historia en el que te sentirás
como en casa. De los de toda la
vida...
� EL MIRADOR DE SIURANA.
(Ctra. de Cornudella a Siurana,
Km. 7. Tel: 977 821 472. Siurana.

T

sonrisa de ojos azules, elimina
cualquier pronóstico de divismo.
Mientras recorremos sus viñas a
trompicones en un Toyota Rav 4
me cuenta cómo llegó aquí presa
de una obsesión casi patriótica:
crear un gran vino con el que po-
der sentarse en la misma mesa
que los grandes caldos france-
ses. René Barbier, antiguo amigo
de la familia, y responsable de
exportación de los vinos Palacios
Remondo (la bodega familiar en
La Rioja), tenía un terreno aquí y
llevaba tiempo hablándole de la
personalidad del vino del Priora-
to. “Cuando lo probé tuve claro
que esto era un diamante en bru-
to”. Han pasado veintidós años
desde entonces y hoy, en una vi-
ña centenaria que mira al no-
roeste y se empapa con garbí, el
viento que llega del mar, crece
uno de los vinos más caros y res-
petados de España: L’Ermita. En-
tre cepas casi desnudas hace-
mos esta sesión de fotos, proba-
mos ese “elixir divino” que es
L’Ermita y hablamos de todo un
poco: de vino, de toros -Álvaro
quería ser matador hasta que su
padre le dijo con trece años, “hi-
jo, los toreros, de Madrid pá aba-
jo”-, de los largos paseos que se
da cada mañana por los antiguos
senderos de las romerías pen-

UNA PIEZA ÚNICA

¿Dónde? En Gratallops, el
pueblo con más tráfico
vinícola del Priorato.
Nos encanta: La mezcla de
piedra centenaria
con detalles minimal.
Un diez a... la tortilla de
patatas de Montse, los
aromáticos productos de
baño y el horizonte de
viñedos en las habitaciones
que dan al sur.
Alójate en: la suite más
alta de la casa, el antiguo
granero.
Está en: Dalt, 21.
Gratallops. Tel: 977 83 95
02. www.cal-llop.com.
Desde 80 €.

Hotel Cal Llop

sando en el futuro de las bode-
gas o, lo que es lo mismo, en el
de su hija Lola, una niña rubia de
ojos azules que, con 12 años,
adora el campo y escucha con
atención a su padre cuando le
habla del oficio. Pero sobre todo
hablamos del Priorato, de su be-
lleza severa y sigilosa, de las al-
fombras de lentisco y retama en
torno a las que proliferan pajari-
llos, mariquitas y otros cientos de
vidas pequeñas; de sus anhela-
das vacaciones estivales aquí,
que empiezan con el off de la
blackberry cada 15 de julio...

EN EL MAPA DEL VINO
A lo largo de estos días, me he

preguntado una y otra vez cómo
en un sitio tan pequeño no ha
creado resentimientos que sea un
forastero quien se convierta en
bandera, cómo es posible que
hasta los viticultores de la zona le
tengan en sus oraciones: “Siem-
pre respeté la membrana social
de este sitio, creo que ésa es la
clave”. Yo creo que hay más, creo
que saben que no era fácil hacer-
se con la anatomía de esta tierra
vertical y rocosa y convertirla en
la cuna del mejor vino español.
También saben que Álvaro ha si-
do clave para curar al Priorato del
olvido y convertirlo en uno de si-
tios de culto en los que perderse
siempre equivale a encontrarse.
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